
 
 

 

AUSBAU: trocken, Mostgewinnung 

durch Saftentzug beim Pinot Noir 

und Ganztraubenpressung beim  

St. Laurent und Zweigelt, im 

Edelstahltank vergoren und 

ausgebaut 

 
ALKOHOLGEHALT: 11,5 % 

SERVIERTEMPERATUR: 7 °C 

TRINKTEMPERATUR: 7 - 10 °C 

SÄURE: 5,4 g/l 

RESTZUCKER: 2,5 g/l 

 
SPEISEEMPFEHLUNG: Terrassenwein, 

Salat und Shrimpscocktail 

 
LAGERPOTENTIAL: 2 Jahre 

 
SULFITE ENTHALTEN 

 

Small HILL Rosé  

2025  

Dieser Roséwein überzeugt nicht nur 

durch seinen beerig-fruchtigen Duft und 

Geschmack, auch optisch ist er mit 

seinem kräftigen Rosa bis Hellrot schon 

beim Betrachten ein vollkommener 

Genuss.  

Durch seine knackige und gut integrierte 

Säure ist dieser Wein aus 50 % Zweigelt, 

25 % St. Laurent und 25 % Pinot Noir der 

perfekte Sommerbegleiter. 

DETAILS 

 


