
 
 

 ANBAU: biologisch 

 

AUSBAU: Im Edelstahltank vergoren 

und gelagert 

 
ALKOHOLGEHALT: 13,5 % 

SERVIERTEMPERATUR: 12-14 °C 

TRINKTEMPERATUR: 12-14 °C 

SÄURE: 4,1 g/l 

RESTZUCKER: 2,4 g/l 

 
SPEISEEMPFEHLUNG: Grillen, Pasta, 

Schmorgerichte 

 
LAGERPOTENTIAL: 5 Jahre 

 
SULFITE ENTHALTEN 

 

Vv Red  

New Generation  

2024  

Zartes Kaminrot mit hellen, purpurroten 

Reflexen am Rand.  

In der Nase eine feine, würzige Aromatik 

nach Waldbeeren, Herzkirschen und 

Gewürzen.  

Strukturiert, komplex und vollmundig am 

Gaumen mit langem Abgang. 

 

100% Pinot Noir 

DETAILS 

 


